DLG-Lebensmitteltag Fisch & Seafood 2017

15./16. November 2017 in Frankfurt am Main

Tierwohl in der
Wertschopfungskette

Herausforderungen — Strategien — Perspektiven
Erfolgswege zur Qualitatsprofilierung

www.DLG.org/Fischwohl



Programm

Tierwohl in der Wertschépfungskette

Herausforderungen — Strategien — Perspektiven
Erfolgswege zur Qualititsprofilierung

Die gesellschaftlichen und juristischen Ansichten zum Umgang mit Nutztieren
unterliegen derzeit einem Wandel. Dies beeinflusst in zunehmendem MaBe auch die
Haltung, Aufzucht und Nutzung von Fischen. Wéhrend des DLG-Lebensmitteltages
Fisch & Seafood 2017 informieren namhafte Referenten aus Praxis und Wissenschaft
Uber das Thema Tierwohl von Fischen.

Entlang der gesamten Wertschdpfungskette wird dargestellt, welche Kriterien ent-
scheidenden Einfluss auf die Qualitat von Fischerzeugnissen nehmen. Neueste For-
schungsvorhaben und Erfahrungen aus der Praxis belegen, dass Haltung, Futterung,
Lebendtransport und auch die Schlachtung die Qualitat maBgeblich beeinflussen.

All diese Kriterien werden wéhrend der DLG-Veranstaltung intensiv beleuchtet und
diskutiert. Hierbei werden die Perspektiven von Produzenten, Verarbeitern und
Konsumenten bertcksichtigt.

Ergénzende Betriebsbesichtigungen ermoglichen den Teilnehmern praktische Einblicke
in die komplexe Wertschdpfungskette hinsichtlich Produktion und Logistik.

Firmenexkursion, Donnerstag, 16. November 2017

Zu besichtigende Firmen:
* Perishable Center, Frankfurt Flughafen
* Icefresh GmbH, GroB-Gerau

08:30 Uhr Registrierung am DLG-Haus, Frankfurt am Main
09:00 Uhr Abfahrt mit dem Bus

10:00 Uhr Besichtigung des Perishable Center —
Europas groBtes Luftfrachtcenter fiir temperaturgefiihrte Produkte
Frankfurt Flughafen

12:00 Uhr Mittagessen, GroB3 Gerau

14:00 Uhr Produktionsbesichtigung Icefresh GmbH, Gro3 Gerau

15:00 Uhr Riickfahrt zum DLG-Haus via Frankfurt Flughafen

ca. 16:00 Uhr Ankunft und Ende der Exkursion am DLG-Haus, Frankfurt am Main

Koln, 20.—23.03.2018
Internationale Zuliefermesse fir die Lebensmittel- und Getréankeindustrie




DLG-Lebensmitteltag Fisch & Seafood 2017

Fachtagung, Mittwoch, 15. November 2017

09:00 Uhr

Registrierung

09:50 Uhr

BegriiBung und Einfiihrung

Dr. Birgit Schmidt-Puckhaber, DLG e.V., Frankfurt am Main

Prof. Dr. Jérg Oehlenschlager, langjahriger Prufbevollmachtigter Fisch & Seafood
DLG e.V., Frankfurt am Main

10:00 Uhr

»Welcher Fisch darf es denn heute sein? —
Aktuelle Informationen zum Fischabsatz in Deutschland!“
Dr. Matthias Keller, Fisch-Informationszentrum e.V., Hamburg

10:40 Uhr

Tierwohl - Blick auf den Fisch

Dr. med. vet. Henrike Seibel, Institut fir Tierzucht und Tierhaltung,
Abteilung Marine Aquakultur, Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel,
Gesellschaft fur Marine Aquakultur (GMA) mbH, Biisum

11:20 Uhr

Pause

11:40 Uhr

Tierschutzrechtliche Anforderungen an die Haltung von Fischen zur
Lebensmittelgewinnung

Dr. Dirk Willem Kleingeld, Niedersichsisches Landesamt fur Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (LAVES), Hannover

12:20 Uhr

Responsible Sourcing at all Stages of Production through
Aquaculture Certification — Animal Welfare Inclusive
Valeska Weymann, GLOBALG.A.P. c/o FoodPLUS GmbH, KdIn

13:00 Uhr

Mittagspause

14:00 Uhr

Hot Spots im praktischen Fischzuchtbetrieb — vom Ei zum Speisefisch
Dr. Birgit Schmidt-Puckhaber, DLG e.V., Frankfurt am Main

14:40 Uhr

Practices during transport and at slaughter of farmed fish:
welfare aspects and product quality
Dr. Hans van de Vis, Wageningen Livestock Research, Wageningen, Niederlande

15:20 Uhr

Pause

15:40 Uhr

Marketingstrategien der norwegischen Lachsindustrie — wie wird Tierwohl in
den Farmen umgesetzt und wie wichtig ist Tierwohl fiir den Kunden?
Gitte Hannemann Mollan, Norwegian Seafood Council (NSC), Hamburg

16:20 Uhr

Qualitat im Fokus — DLG-Qualitatspriifung Fisch & Seafood
Dr. Elke Mdller-Hohe, Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Freiburg,
Frankfurt am Main

17:00 Uhr

Abschlussdiskussion und Zusammenfassung

Dr. Birgit Schmidt-Puckhaber, DLG e.V., Frankfurt am Main

Prof. Dr. J6rg Oehlenschléger, langjéhriger Prufbevolimachtigter Fisch & Seafood
DLG e.V.,, Frankfurt am Main

17:10 Uhr

Ende der Vortrage

Networking-Dinner

19:00 Uhr

Restaurant Frankfurter Apfelwein Botschaft, Frankfurt am Main



Veranstaltungshinweise

Termin: 15./16. November 2017

Veranstaltungsorte: Fachtagung
DLG-Haus, Eschborner Landstr. 122, 60489 Frankfurt am Main

Networking-Dinner
Frankfurter Apfelwein Botschaft,
Eschborner Landstr. 154, 60489 Frankfurt am Main

Teilnahmegebiihr: Fachtagung: 350 Euro (steuerfrei nach §4 Nr. 22 UStG)
Schiler und Studenten: 40 Euro inkl. 19 % MwSt.
Die Teilnahmegebduhr fir den 15. November 2017 beinhaltet die Teilnahme
an den Fachvortragen, die Tagungsunterlagen, die Getrdnke und Speisen
in den Pausen. Bei Stornierung der Anmeldung bis 7 Tage vor der Veran-
staltung féllt eine Bearbeitungsgebuhr in H6he von 50 Euro an. Danach,
bzw. bei Nichterscheinen des Teilnehmers, ist die gesamte Gebiihr zu
entrichten. Die Nennung eines Ersatzteilnehmers ist moglich.

Networking-Dinner: 40 Euro inkl. 19 % MwSt.

Schiler und Studenten: 20 Euro inkl. 19 % MwsSt.

Bitte melden Sie sich hierzu gesondert tiber Internet an.
Firmenexkursion: 78 Euro (Dies beinhaltet steuerfreie Umsétze nach

§4 Nr. 22 UStG sowie steuerpflichtige Umsétze in Héhe von 24,90 Euro brutto.)

Die Teilnahmegebdihr fur den 16. November 2017 beinhaltet die Teilnahme
an den Betriebsbesichtigungen, den Bustransfer, die Getranke und Spei-
sen in den Pausen. Bitte geben Sie am Veranstaltungstag auf der Busfahrt
ihre Personalausweisnummer fir die Betriebsbesichtigung am Flughafen
Frankfurt an. Bitte melden Sie sich hierzu gesondert tiber Internet an.

Anmeldung: www.DLG.org/Fischwohl
Anmeldeschluss: 26. Oktober 2017

Kontakt: DLG e.V.
Fachzentrum Lebensmittel, Nina Pleier
Eschborner LandstraBe 122, 60489 Frankfurt am Main
Tel. +49 69 24788-245, Fax +49 69 24788-8245
N.Pleier@DLG.org
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